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Walmart มุ่งมั่นที่จะลดอาหารเหลือทิ้ง
         Walmart ห้างค้าปลีกขนาดใหญ่ของสหรัฐอเมริ กาปรับปรุง      
ความสามารถในการจัดส่งสินค้า อาทิ จัดส่งสินค้าด่วนใน 30 นาที จัดส่ง  
ช่วงดึก จัดส่งภายในวันเดียว นักลงทุนคาดการณ์ว่า Walmart จะสร้างกำไร
จากความต้องการซื้อของชำและของขวัญในเทศกาลวันหยุด ส่งผลให้ราคา
หุ้นแตะระดับสูงสุดเป็นประวัติการณ์ ราคาอาหารในช่วงเทศกาลวันขอบคุณ
พระเจ้าจะสูงกว่าปีที่แล้ว ปัจจัยดังกล่าวทำให้ผู้บริ โภคเลือกใช้จ่ายเฉพาะ
อาหารที่จำเป็น ไม่ให้มีอาหารเหลือทิ้ง อย่างไรก็ตาม ในแต่ละปีชาวอเมริ กัน
เหลืออาหารทิ้งปริ มาณมากกว่า 119 พันล้านปอนด์ต่อปี (54 ล้านตัน) มูลค่า
ราว 5 แสนล้านเหรี ยญสหรัฐ เมื่อเกิดอาหารส่วนเกิน การบริ จาคอาหารมี
ความสำคัญพอๆ กับการรี ไซเคิลอาหาร หากผู้ค้าปลีกเลือกที่จะบริ จาคอาหาร
ส่วนเกินก่อน จะช่วยประหยัดค่าใช้จ่ายในการขนขยะ ลดหย่อนภาษี และยัง
เป็นการช่วยเหลือชุมชนอีกด้วย ล่าสุด Walmart ร่วมมือกับบริ ษัทจำกัด
ขยะเฉพาะ Denali ในการดำเนินโครงการด้านความยั่งยืนหลายโครงการ
อาทิ Pacific Coast Food Waste Commitment ซึ่งจะเปลี่ยนจากการ
ฝังกลบอาหารที่ไม่สามารถบริ โภคได้ เป็นการนำไปผลิตเป็นอาหารสัตว์     
ปุ๋ยหมัก และการสร้างพลังงานหมุนเวี ยน โดย Walmart ตั้งเป้าหมายที่จะ
ลดอาหารเหลือทิ้งจากการดำเนินงานลงร้อยละ 50 ภายในปี 2573          
ซึ่งสามารถบรรลุเป้าหมายแล้วมากกว่าร้อยละ 10 ณ สิ้นปี 2565

ที่มา: Walmart Commits to Reducing Food Waste

การผลิตปลาป่นและน้ำมันปลาทั่วโลกยังคงลดลงในปี 2566

            Green Hive แพลตฟอร์มที่ส่งเสริ มแนวทางปฏิบัติด้านความยั่งยืน เห็นว่า บริ ษัทต่างๆ สามารถปรับปรุงกลยุทธ์การขายโดยการใช้การกำหนดราคาอัจฉริ ยะ
และเทคนิคการลดราคา รวมถึงการใช้แอปพลิเคชันแจ้งเตือนสินค้าที่ใกล้หมดอายุที่อยู่ระหว่างลดราคา โดยการลดอาหารเหลือทิ้งจะเป็นประโยชน์ต่อร้านค้าปลีก   
ทุกขนาดหลายประการ อาทิ 1) ช่วยเพิ่มรายได้ด้วยการใช้สิทธิในการลดหย่อนภาษี ลดต้นทุนที่เกี่ยวข้องกับการกำจัดขยะ และดึงดูดผู้บริ โภคที่ใส่ใจสิ่งแวดล้อมเข้ามา
ในร้าน 2) ส่งเสริ มภาพลักษณ์ของแบรนด์ และ 3) ช่วยเพิ่มความพึงพอใจของพนักงานและเพิ่มผลผลิตอีกด้วย

         การผลิตปลาป่นและน้ำมันปลาที่ลดลงสอดคล้องกับอุปสงค์ของจีน       
ที่ชะลอตัวในเดือนตุลาคม 2566 แม้ว่าการใช้วัตถุดิบสัตว์น้ำจากทะเล      
จะใกล้เคียงกับปีก่อนหน้า องค์กรด้านส่วนประกอบอาหารสัตว์จากสัตว์น้ำ
IFFO (Marine Ingredients Organization) รายงานว่า ปริ มาณการ
ผลิตปลาป่นรวมทั่วโลกในช่วง 9 เดือนแรกของปี 2566 ยังคงต่ำกว่า      
ปีก่อนหน้าถึงร้อยละ 26 สาเหตุมาจากการที่เปรูผลิตปลาป่นลดลงถึง   
ร้อยละ 70 ในช่วงรอบปีที่ผ่านมา โดยที่เปรูได้ยกเลิกฤดูการทำประมง
ปลากะตัก (Anchovies) เมื่อเดือนมิถุนายน 2566 
        ในช่วง 9 เดือนแรกของปี 2566 ปริ มาณการผลิตน้ำมันปลาของ
โลกลดลงร้อยละ 21 ในรอบปี โดยชิลีเป็นเพียงประเทศเดียวที่มีการผลิต
เพิ่มขึ้น เนื่องจากมีการทำประมงเพิ่มขึ้นและได้ผลผลิตน้ำมันปลาสูงกว่า
ค่าเฉลี่ย ในขณะที่มีการทำประมงในยุโรปเหนือมากขึ้น ส่งผลให้การใช้
วัตถุดิบทั่วโลกเพิ่มสูงขึ้นร้อยละ 6 เมื่อเทียบเป็นรายปีในเดือนกันยายน
2566 ข้อมูลของ IFFO จะครอบคลุมการผลิตของประเทศสมาชิก ได้แก่
เปรู ชิลี เดนมาร์ก นอร์เวย์ ไอซ์แลนด์ สหราชอาณาจักร ไอร์แลนด์     
หมู่เกาะแฟโร สหรัฐอเมริ กา แอฟริ กาใต้ ไอวอรี่ โคสต์ มอริ เชียส และ
สเปน IFFO ตั้งข้อสังเกตว่า การชะลอตัวทางเศรษฐกิจในจีนส่งผลให้
ความต้องการปลาป่นและน้ำมันปลาภายในประเทศจีนลดลง ทั้งนี้ การนำ
เข้าปลาป่นสะสมของจีนจนถึงเดือนกันยายนลดลงร้อยละ 8 ต่อปี สะท้อน
ถึงอุปสงค์ภายในประเทศที่ลดต่ำลงของผู้ผลิตสัตว์น้ำจากการเพาะเลี้ยง
และผู้เลี้ยงสุกร ตลอดจนจากอุปทานทั่วโลกที่มีน้อยลง ภาคการผลิต    
สัตว์น้ำจากการเพาะเลี้ยงในประเทศจีนเผชิญปัญหาหลายประการ ตั้งแต่   
แรงกดดันด้านสิ่งแวดล้อม ความท้าทายด้านเทคโนโลยี และการแข่งขัน   
ที่รุนแรงระหว่างโรงงานอาหารสัตว์และเกษตรกร สิ่งเหล่านี้ส่งผลให้มีการ
ผลิตเกินกำลังและอุปทานล้นตลาด

ที่มา: Global fishmeal, fish oil production remains down in 2023

สถานการณ์การค้า

https://foodinstitute.com/retail/walmart-commits-to-reducing-food-waste/?fbclid=IwAR0wg7Xy6L-M2EUwYlJuz5Irbv7gPYfUsdCnXgAlpE-r-Z-fO4VmGDwiDs4
https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/global-fishmeal-fish-oil-remains-down-in-2023?fbclid=IwAR3sCq9i7mKIkOgaO-OlVFfkoiXyf4AWZnitHQGN36mkWrwo_WI9qVJidiI
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พบการระบาด HPAI ในฝูงไก่งวงเชิงพาณิชย์
         เมื่อวันที่ 20 พฤศจิกายน 2566 กระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริ กา หรื อ
USDA (US Department of Agriculture) รายงานการพบการระบาด
ของโรคไข้หวัดนกชนิดร้ายแรง หรื อ HPAI (Highly Pathogenic Avian
Influenza) หลายครั้งภายในเขต (County) เดียวกันของรัฐเซาท์ดาโคตา
โดยในเขต Edmunds พบการระบาดในฟาร์มไก่งวงเชิงพาณิชย์จำนวน      
3 ฝูง ไก่งวงเกือบ 83,000 ตัวได้รับผลกระทบ เป็นไก่งวงทดแทนแม่พันธุ์
จำนวน 30,100 ตัว แม่พันธุ์ไก่งวงจำนวน 19,200 ตัว และไก่งวงเนื้อ
จำนวน 33,400 ตัว การระบาดล่าสุด 3 กรณีนี้ ทำให้ในรัฐเซาท์ดาโคตามี
รายงานสถิติการระบาดในฝูงสัตว์ปีกเชิงพาณิชย์ถึง 80 ครั้ง นับตั้งแต่เริ่ มมี
การการระบาดของ HPAI ทั้งนี้ เมื่อเดือนที่แล้ว เซาท์ดาโคตาเป็นหนึ่งในรัฐ       
ที่พบจำนวนการระบาดของ HPAI มากที่สุด ในวันเดียวกัน (20 พฤศจิกายน
2566) มีการรายงานงานการพบการระบาดของ HPAI ในฟาร์มพ่อแม่พันธุ์
เป็ดในเขต Fresno ของรัฐแคลิฟอร์เนีย ซึ่งส่งผลกระทบต่อเป็ดจำนวน
23,400 ตัว ส่วนในแคนาดา หน่วยงานตรวจสอบอาหาร หรื อ CFIA
(Canadian Food Inspection Agency) รายงานการระบาด HPAI ใน
ฟาร์มสัตว์ปีกอีก 2 ครั้ง ในเมือง Chilliwack ของบริ ติช โคลัมเบีย และใน
เมือง Rouville ของควิ เบค ทั้งนี้ CFIA ไม่ได้รายงานชนิดสัตว์ปีกและ
จำนวนสัตว์ที่ได้รับผลกระทบ

ที่มา: HPAI affects three commercial turkey flocks and more

กองทัพสหรัฐฯ ซื้ออาหารทะเลญี่ปุ่นเพื่อชดเชยการถูกแบนจากจีน

         สำนักข่าวรอยเตอร์รายงานว่า สหรัฐอเมริ กามีแผนจะจัดซื้ออาหารทะเลจากญี่ปุ่นสำหรับ
กองทัพ สืบเนื่องจากการที่จีนประกาศงดซื้ออาหารทะเลจากญี่ปุ่น โดยเอกอัครราชทูตสหรัฐฯ (ออท.)
ประจำประเทศญี่ปุ่น นาย Rahm Emanuel ระบุว่า รัฐบาลสหรัฐฯ กำลังแสวงหาหนทางในการ
ชดเชยมาตรการดังกล่าวของจีน จากการที่บริ ษัท Tokyo Electric Power Company
(TEPCO) ปล่อยน้ำทิ้งจากโรงไฟฟ้าพลังงานนิวเคลียร์ Fukushima Daiichi การงดซื้อดังกล่าว
ส่งผลกระทบอย่างหนักต่อภาคการส่งออกอาหารทะเลของญี่ปุ่น โดยเฉพาะหอยเชลล์ ในขณะที่
บริ ษัท TEPCO สัญญาว่าจะชดเชยให้กับผู้ประกอบการที่ได้รับผลการกระทบจากการส่งออกและ
ราคาที่ลดลง กองทัพสหรัฐฯ จะทำสัญญาจัดซื้อระยะยาวกับสหกรณ์ประมงของญี่ปุ่น แนวคิด       
ดังกล่าวเป็นผลจากข้อเรี ยกร้องจากการประชุมกลุ่ม G7 ที่ประกอบด้วยประเทศมหาอำนาจด้าน
อุตสาหกรรมในการขอให้ยกเลิกข้อจำกัดเกี่ยวกับสินค้าสัตว์น้ำของญี่ปุ่น รัฐมนตรี ว่าการกระทรวง
การต่างประเทศญี่ปุ่น นาง Yoko Kamikawa เรี ยกร้องขอให้เป็นการตอบสนองอย่างสันติและ
ตามหลักฐานทางวิ ทยาศาสตร์ ญี่ปุ่นและหน่วยงานเฝ้าระวังนิวเคลียร์ของสหประชาชาติต่างให้การ
รับรองในความปลอดภัยของน้ำทิ้งที่ปล่อยจากโรงไฟฟ้าพลังงานนิวเคลียร์ฟูกุชิมา โดยเจ้าหน้าที่
ญี่ปุ่นแสดงการรับประทานอาหารทะเลจากแหล่งน้ำในบริ เวณดังกล่าว เพื่อสื่อให้เห็นความเชื่อมั่น
ของรัฐบาลญี่ปุ่นในการทดสอบความปลอดภัยของน้ำทิ้ง สำนักข่าว Asahi Shimbun ของญี่ปุ่น
รายงานเมื่อช่วงปลายเดือนกันยายน 2566 ว่า สหรัฐฯ กำลังแสวงหาหนทางในการให้ความ         
ช่วยเหลือแก่อุตสาหกรรมสัตว์น้ำของญี่ปุ่นโดยตรง ออท. Emanuel เรี ยกการแบนของจีนต่อญี่ปุ่น
ว่า "การบีบบังคับทางเศรษฐกิจ" กองทัพสหรัฐฯ จะซื้อหอยเชลล์ล็อตแรกจากฮอกไกโดในปริ มาณ
ไม่เกิน 1 ตัน ซึ่งต่ำกว่าปริ มาณที่เคยส่งออกไปยังจีนต่อปีมาก ในปี 2566 มูลค่าการส่งออก        
หอยเชลล์ของญี่ปุ่นทำสถิติสูงสุดที่ 610 ล้านเหรี ยญสหรัฐ (ราว 2.2 หมื่นล้านบาท) ซึ่งร้อยละ 51.3
คือการค้ากับจีน อุตสาหกรรมอาหารทะเลของฮอกไกโดได้รับผลกระทบร้ายแรงที่สุดจากการงดการ
ซื้ออาหารทะเลโดยจีน แม้ว่าแหล่งที่มาของสินค้าประมงญี่ปุ่นส่วนใหญ่จะอยู่ห่างออกไปทาง        
ตอนเหนือของบริ เวณที่มีการปล่อยน้ำทิ้งอย่างมาก ออท. Emanuel ระบุว่า สหรัฐฯ จะซื้อสินค้า
อาหารทะเลชนิดอื่น ๆ จากญี่ปุ่นเพิ่มขึ้นเป็นลำดับ ก่อนหน้านี้ กองทัพสหรัฐฯ ไม่เคยซื้อสินค้าอาหาร
ทะเลท้องถิ่นจากญี่ปุ่นมาก่อน

ที่มา: US military buying Japanese seafood to counter China's ban

น โ ย บ า ย

สถานการณ์การค้า

https://www.meatpoultry.com/articles/29386-hpai-affects-three-commercial-turkey-flocks-and-more?utm_source=MEAT%2BPOULTRY%20Morning%20Dispatch&utm_medium=Newsletter&oly_enc_id=6666I9091734J0K&fbclid=IwAR3GgI4P7m62sVwAp-8_Yfk4YyTOIFMi4yrnVTCT7vS3LA3Tp-RVZvoDrV0
https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/us-military-buying-japanese-seafood-to-counter-effects-of-china-s-ban?fbclid=IwAR2zrkqUQ5tCHkHrKWU17nldzt2vJrwtEWmxoUa8TmgV_z5ytaPtCETEbMU
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น โยบาย

FDA เสนอยกเลิกการใช้น้ำมันพืชเติม
สารโบรมีนในอาหาร อาจต่อด้วยสีผสม
อาหารสังเคราะห์ Red Dye 3

     องค์การอาหารและยาสหรัฐอเมริ กา หรื อ FDA (US Food and Drug
Administration) เสนอให้มีการเพิกถอนกฎระเบียบการอนุญาตให้ใช้น้ำมันพืชที่เติมสาร
โบรมีน (Brominated Vegetable Oil - BVO) ในอาหาร เนื่องจากความกังวลเกี่ยวกับ
อันตรายต่อสุขภาพของผู้บริ โภค และกำลังทบทวนวัตถุเจือปนอาหารอีก 3 ชนิด ได้แก่       
สีแดงสังเคราะห์ Red Dye 3 โพรพิลพาราเบน (Propylparaben) และโปตัสเซียมโบรเมต
(Potassium bromate) ซึ่งเพิ่งมีการออกกฎหมายห้ามใช้ในรัฐแคลิฟอร์เนีย โดย FDA ได้
เริ่ มกระบวนการทบทวนสีสังเคราะห์ Red Dye 3 แล้ว ทั้งนี้ ในกฎหมายอาหาร ยา และ
เครื่ องสำอางของสหรัฐฯ (Federal Food, Drug and Cosmetic Act – FFDC)             
มีข้อความระบุว่า ห้ามไม่ให้ FDA อนุมัติการใช้สารแต่งสีที่หากมีการบริ โภคเข้าสู่ร่างกายจะ
ก่อให้เกิดมะเร็งในมนุษย์หรื อสัตว์ FDA ร่วมกับแผนกพิษวิ ทยา (Division of
Translational Toxicology) ของสถาบันวิ ทยาศาสตร์สุขภาพสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ (US
National Institute of Environmental Health Sciences (NIEHS)ศึกษาวิ จัย
เกี่ยวกับผลกระทบต่อสุขภาพของสัตว์ทดลอง หากมีการบริ โภค BVO ในระดับที่เทียบ
เท่ากับบริ โภคของมนุษย์โดยทั่วไป ปัจจุบัน สหรัฐฯ ยังคงอนุญาตให้มีการใช้ BVO            
ในลักษณะวัตถุเจือปนอาหารตามที่ระบุใน 21 CSR 180.30 โดยให้ใช้ในปริ มาณเล็กน้อย
เพื่อป้องกันไม่ให้สารปรุงแต่งกลิ่นรสส้มลอยขึ้นมาอยู่ที่ผิวหน้าของเครื่ องดื่ม FDA กำกับ
ดูแลการใช้ BVO มาตั้งแต่ช่วงทศวรรษ 1970 โดยได้ถอดออกจากบัญชีรายชื่อสาร           
ที่ยอมรับโดยทั่วไปว่าปลอดภัย หรื อ Generally Recognized a Safe (GRAS)              
ซึ่งเป็นสาเหตุให้กฎหมายความปลอดภัยอาหารของรัฐแคลิฟอร์เนียหยิบยกประเด็นนี้ขึ้นมา
พิจารณา ทั้งนี้ ในช่วงไม่กี่ปีที่ผ่านมา ผู้ผลิตเครื่ องดื่มหลายรายได้ปรับสูตรผลิตภัณฑ์ของ
ตนใหม่โดยใช้สารอื่นเพื่อทดแทน BVO ขณะนี้มีเครื่ องดื่มไม่กี่ชนิดในสหรัฐฯ ที่ยังคงมีการ
ใช้สาร BVO 

ที่มา: FDA Proposes to Stop Allowing Brominated Vegetable Oil in Food,
Says Red Dye 3 May Be Next

NOAA ถอนร่างข้อเสนอเพิ่มชนิดสัตว์น้ำ
ในระเบียบ SIMP 

ที่มา: NOAA withdraws SIMP proposal; US Representative Jared
Huffman calls move “disingenuous”

         องค์การบริ หารจัดการบรรยากาศและมหาสมุทรแห่งชาติ หรื อ NOAA
(National Oceanic and Atmospheric Administration) ประกาศเมื่อวันที่
14 พฤศจิกายน 2566 ว่า จะถอนข้อเสนอการขยายขอบข่ายโครงการตรวจสอบย้อน
กลับสินค้าประมงนำเข้า หรื อ SIMP (Seafood Import Monitoring Program)
ซึ่งได้รับเสียงวิ พากษ์วิ จารณ์จากกลุ่มสิ่งแวดล้อมและสมาชิกสภาคองเกรสอย่างหนัก
ทั้งนี้ เมื่อวันที่ 28 ธันวาคม 2565 NOAA นำเสนอร่างกฎระเบียบเพื่อขยายโครงการ
โดยตั้งเป้าเพิ่มจำนวนสายพันธุ์สัตว์น้ำที่จะตรวจติดตามมากกว่าเดิม 2 เท่า โครงการ
SIMP ริ เริ่ มขึ้นเมื่อ 6 ปีที่แล้ว โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อสกัดกั้นการนำเข้าผลิตภัณฑ์
สัตว์น้ำที่ปิดฉลากไม่ตรงกับข้อเท็จจริ ง ตลอดจนสัตว์น้ำที่ได้จากการทำประมงที่     
ผิดกฎหมาย หรื อ IUU Fishing (Illegal, unreported or unregulated
fishing) ครอบคลุมสัตว์น้ำที่ต้องรายงาน 13 กลุ่ม รวม 1,100 สายพันธุ์ (Species)
การขยายโครงการจะส่งผลให้ต้องเพิ่มจำนวนเอกสารประกอบการนำเข้า และการ
ชี้แจงเพิ่มเติมสำหรับสิ่งที่ผู้นำเข้าต้องรับผิดชอบ NOAA ได้รับข้อคิดเห็นเป็นจำนวน
มากในช่วงเปิดรับความเห็นสาธารณะ ส่งผลให้ต้องเพิกถอนข้อเสนอและเริ่ มทบทวน
โปรแกรมครั้งใหม่ ผู้บริ หาร NOAA ออกมาระบุว่า หน่วยงานด้านประมงของ NOAA
ยังมุ่งมั่นที่จะใช้โครงการนี้ต่อสู้กับการทำประมง IUU และช่วยรักษาความถูกต้องของ
การนำเข้าสินค้าประมงมายังสหรัฐฯ ในขณะที่องค์กรด้านส่งแวดล้อม Stimson
Center ซึ่งตั้งอยู่ในกรุงวอชิงตัน ดี.ซี. เห็นควรที่ NOAA จะดำเนินการทบทวน
โปรแกรม NOAA โดยละเอียด และชื่นชมที่ NOAA เพิ่มการมีส่วนร่วมของ
สาธารณชน ซึ่งจะส่งผลให้สามารถพิจารณาได้ในลักษณะองค์รวม และป้องกันไม่ให้
สินค้าประมงผิดกฎหมายเข้าสู่สหรัฐฯ ในขณะที่สมาชิกสภาคองเกรสและกลุ่ม        
สิ่งแวดล้อมตำหนิการตัดสินใจของ NOAA ผู้อำนวยการฝ่ายรณรงค์ขององค์กร
Oceana ซึ่งเป็นผู้เรี ยกร้องให้ NOAA ขยายโปรแกรมนี้ระบุว่า เป็นการถอนตัวที่   
"น่าผิดหวัง" และผลักดันให้ NOAA กำหนดกรอบเวลาที่ชัดเจนในการดำเนินการ      
ที่เกี่ยวข้องกับโปรแกรม SIMP ส่วน สส. Jared Huffman ตัวแทนพรรค        
เดโมแครตจากรัฐแคลิฟอร์เนีย ซึ่งสนับสนุนการขยายขอบข่ายโปรแกรม SIMP อย่าง
แข็งขันตลอดมาเห็นว่า การถอยของ NOAA ครั้งนี้เป็นการดำเนินการรูปแบบเดิม ๆ
การไม่ยอมเผชิญหน้ากับผู้ทำประมงผิดกฎหมายเป็นสิ่งที่น่าละอายและไม่น่าให้อภัย

      FDA และ NIEHS ทดลองให้อาหารที่มีส่วนผสม BVO แก่หนูทดลองตัวผู้และตัวเมีย
อายุ 6 สัปดาห์เป็นเวลา 90 วัน ที่ระดับ BVO ต่อน้ำหนักตัวในอัตราร้อยละ 0 (กลุ่ม
ควบคุม) 0.002, 0.02, 0.1 และ 0.5 จากนั้นจึงนำเนื้อเยื่อส่วนต่าง ๆ ไปวิ เคราะห์ พบการ
เกิดกรด di- and tetra-bromostearic acid ในหัวใจ ตับ และไขมันบริ เวณขาหนีบ
(Inguinal fat) การบริ โภค BVO มีความสัมพันธ์กับระดับเนื้อเยื่อโบรมีนอนินทรี ย์และ
อินทรี ย์ (Inorganic and organic bromine) ที่เพิ่มขึ้น และมีความเสี่ยงที่             
ต่อมไทรอยด์จะได้รับผลกระทบจากความเป็นพิษของสารเคมีดังกล่าว

https://www.food-safety.com/articles/8999-fda-proposes-to-stop-allowing-brominated-vegetable-oil-in-food-says-red-dye-3-may-be-next?oly_enc_id=8129D3526489D0C&fbclid=IwAR3esIDp_bOCkrTFuItynT9sOLLhSaDxJlPlmwsjWkX5x6HSLq1zp_wl7vo
https://www.food-safety.com/articles/8999-fda-proposes-to-stop-allowing-brominated-vegetable-oil-in-food-says-red-dye-3-may-be-next?oly_enc_id=8129D3526489D0C&fbclid=IwAR3esIDp_bOCkrTFuItynT9sOLLhSaDxJlPlmwsjWkX5x6HSLq1zp_wl7vo
https://www.seafoodsource.com/news/premium/supply-trade/noaa-withdraws-simp-proposal-us-representative-jared-huffman-calls-move-shameful?fbclid=IwAR2OYf-8uNpgho0B5TEI4cc7jeeLJVnM9_bZ0VWuWYJwphYWW5ByRGdlUvM
https://www.seafoodsource.com/news/premium/supply-trade/noaa-withdraws-simp-proposal-us-representative-jared-huffman-calls-move-shameful?fbclid=IwAR2OYf-8uNpgho0B5TEI4cc7jeeLJVnM9_bZ0VWuWYJwphYWW5ByRGdlUvM
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NOAA ขยายเวลายกเว้นการปฎิบัติตามกฎหมาย MMPA ออกไปอีก 2 ปี
         National Oceanic and Atmospheric Administration (NOAA) เผยแพร่
ประกาศใน Federal Register Vol. 88 No. 221 (80193 - 80194) ลงวันที่ 17
พฤศจิกายน 25664 แจ้งขยายช่วงเวลาการยกเว้นการปฏิบัติตามกฎหมายการปกป้องสัตว์
ทะเลเลี้ยงลูกด้วยนมหรื อ Marine Mammal Protection Act (MMPA) ออกไปอีกเป็น
เวลา 2 ปี จนถึงวันที่ 31 ธันวาคม 2568 โดยระบุว่า ในช่วงที่ผ่านมา NOAA ได้รับข้อมูล
จำนวนมากจากประเทศคู่ค้าสินค้าสัตว์น้ำของสหรัฐอเมริ กา เพื่อใช้ประกอบการพิจารณา
ประเมินความเท่าเทียมกฎระเบียบในการทำประมงที่ไม่ทำอันตรายหรื อคร่าชีวิ ตสัตว์ทะเล
เลี้ยงลูกด้วยนม อีกทั้งมีการเปลี่ยนแปลงข้อมูลด้านการประมง จึงจำเป็นต้องใช้เวลาในการ
พิจารณาเพิ่มเติม การขยายเวลาจะช่วยให้การประเมินความเท่าเทียมเป็นไปอย่างถูกต้อง
และเป็นธรรมต่อทุกประเทศ NOAA ระบุว่าด้วยว่า สหรัฐฯ เป็นผู้นำในด้านการอนุรักษ์สัตว์
ทะเลเลี้ยงลูกด้วยนมและการทำประมงยั่งยืน โดยปฏิบัติตามแนวทางการอนุรักษ์สัตว์น้ำที่
ได้รับการยอมรับในระดับสากลอย่างเคร่งครัด ตลอดจนการดำเนินมาตรการเพื่อลดการจับ
สัตว์ทะเลเลี้ยงลูกด้วยนมที่เป็นผลพลอยจับ (Bycatch) ซึ่งเป็นภัยคุกคามต่อจำนวน
ประชากรสัตว์ทะเลเลี้ยงลูกด้วยนมหลายชนิด NOAA ยังดำเนินการเพื่อลดการคุกคามต่อ
สัตว์ทะเลเลี้ยงลูกด้วยนมทั่วโลก โดยเพิ่มความเข้มแข็งต่อมาตรการบริ หารจัดการประมงใน
ระดับภูมิภาค เสริ มสร้างศักยภาพของประเทศต่าง ๆ และส่งเสริ มเทคโนโลยีและการปฎิบัติ
เพื่อลดการทำร้ายสัตว์ทะเลเลี้ยงลูกด้วยนมทั่วโลก

ที่มา: Modification of Deadlines Under the Fish and Fish Product Import
Provisions of the Marine Mammal Protection Act

สมาชิกสภาคองเกรสเรียกร้องให้สืบหาข้อเท็จจริง กรณีการใช้
แรงงานบังคับชาวอุยกูร์ในอุตสาหกรรมประมงของจีน

         สภานิติบัญญัติของสหรัฐอเมริ กาเรี ยกร้องให้กระทรวงรักษาดินแดนสหรัฐฯ หรื อ DHS (US
Departmen of Homeland Security) สืบสวนข้อกล่าวหา กรณีบริ ษัทจีนใช้แรงงานบังคับใน
การผลิตสินค้าประมง รวมถึงการสมรู้ร่วมคิดของภาคส่วนผู้ประกอบการสินค้าประมงที่เกี่ยวข้องกับ
การละเมิดสิทธิมนุษยชน สส. Chris Smith ผู้แทนพรรครี พับลิกันจากรัฐนิวเจอร์ซีย์ระบุว่า จีนไม่ใช่
ฝ่ายเดียวที่เกี่ยวข้องกับการปฏิบัติที่น่าตำหนิเหล่านี้ ภาครัฐซึ่งรวมถึงของสหรัฐฯ ก็สมรู้ร่วมคิดใน
การจัดซื้อสินค้าประมงที่แปดเปื้ อนเหล่านี้ด้วย จึงเป็นสาเหตุที่ สว. Jeffrey Merkley ของพรรค   
เดโมแครตจากรัฐโอเรกอน ได้ร่างหนังสือถึง DHS ขอให้ดำเนินการสืบสวนเกี่ยวกับพฤติกรรมที่       
ไม่เหมาะสมทั้งในทะเลและบนบกของจีน ตลอดจนระบบที่อ่อนแอของสหรัฐฯ และการสมรู้ร่วมคิด
ของภาคเอกชนในอุตสาหกรรมประมง สส. Smith เป็นประธานคณะกรรมาธิการบริ หารพรรคร่วม
รัฐบาลด้านจีน หรื อ CECC (Bipartisan Congressional-Executive Commission on
China) ซึ่งตั้งขึ้นเมื่อปี พ.ศ. 2543 เพื่อตรวจติดตามการละเมิดสิทธิมนุษยชนในจีน เมื่อไม่นานมานี้
มีการเปิดไต่สวนตามที่องค์การ Outlaw Ocean Project กล่าวหาว่า มีผู้ผลิตจีนหลายราย        
ใช้แรงงานบังคับจากอุยกูร์ในการผลิตสินค้าประมง ซึ่งมีการนำมาจำหน่ายในสหรัฐฯ และประเทศ  
ต่าง ๆ โดยองค์กรฯ ระบุในระหว่างการพิจารณาไต่สวนว่า ตั้งแต่ปี 2561 เป็นต้นมา มีการบังคับ    
โยกย้ายถิ่นฐานแรงงานจากซินเจียงกว่าพันราย เพื่อไปทำงานในโรงงานแปรรูปสินค้าประมงกว่า 10
แห่งในมณฑลชานตง (Shandong) ซึ่งผลิตสินค้าให้กับแบรนด์ต่าง ๆ ของสหรัฐฯ และอีกกว่า 20
ประเทศ ทั้งนี้ กฎหมายสหรัฐฯ กำหนดให้บริ ษัทเหล่านี้ต้องพิสูจน์ว่าห่วงโซ่อุปทานของตนปราศจาก
การใช้แรงงานบังคับ หากมีหลักฐานที่น่าเชื่อได้ว่ามีการใช้แรงงานจากซินเจียงจริ งในห่วงโซ่อุปทาน
จริ ง ควรมีการบังคับใช้กฎหมายป้องกันการใช้แรงงานบังคับอุยกูร์ (Uyghur Forced Labor
Prevention Act) โดยหน่วยงานศุลกากรและปกป้องดินแดนสหรัฐฯ (US Customs and
Border Protection) ควรระงับการนำเข้าสินค้าเหล่านี้ จนกว่าบริ ษัทฯ จะสามารถพิสูจน์ได้ว่าสินค้า
ประมงของตนไม่เกี่ยวข้องกับแรงงานอุยกูร์หรื อชนกลุ่มน้อยอื่น ๆ ในซินเจียง

ที่มา: US lawmakers want to investigate seafood sector’s “complicity” in Uyghur forced labor use

นโยบาย

       สส. Smith และ สว. Merkley เรี ยกร้องให้ DHS ดำเนินการสืบสวนข้อกล่าวหาดังกล่าว และให้ออกคำสั่งระงับการตรวจปล่อยสินค้าประมงจากผู้ผลิตในมณฑล
ชานตุงและเหลียวหนิง (Liaoning) ของจีน ขอให้ขึ้นบัญชีบริ ษัทที่ใช้แรงงานอุยกูร์ และแจ้งผู้นำเข้าไม่ให้ทำธุรกิจกับบริ ษัทเหล่านี้ ผู้ค้าส่ง ร้านอาหาร ซูเปอร์มาร์เก็ต และ
บริ ษัทให้บริ การด้านอาหารรายใหญ่ของสหรัฐฯ ตลอดจนรัฐบาลสหรัฐฯ ต่างก็นำเข้าสินค้าประมงจำนวนมากจากโรงงานในชานตุงและเหลียวหนิง ชาวอเมริ กันต้องบริ โภค
อาหารที่มาจาการใช้แรงงานบังคับ คณะกรรมาธิการฯ ได้ส่งหนังสือถึงหัวหน้าแผนกค้าปลีกของห้าง Costco ซึ่งเป็นหนึ่งในบริ ษัทที่ถูกอ้างถึงในรายงานของ Outlaw
Ocean Project โดยขอให้มีการประเมินความเสี่ยงในการจัดซื้อสินค้าประมงจากผู้ประกอบการจีน

https://www.fisheries.noaa.gov/action/modification-deadlines-under-fish-and-fish-product-import-provisions-marine-mammal?fbclid=IwAR2Ihb7jwb6fp0IbSiGFln-AtIp3TOiIHZl7iMvzCDjfbOOoi2-xOLoN-kM
https://www.fisheries.noaa.gov/action/modification-deadlines-under-fish-and-fish-product-import-provisions-marine-mammal?fbclid=IwAR2Ihb7jwb6fp0IbSiGFln-AtIp3TOiIHZl7iMvzCDjfbOOoi2-xOLoN-kM
https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/us-lawmakers-want-to-investigate-seafood-sector-s-complicity-in-uyghur-forced-labor?fbclid=IwAR1cMfwsgd9WoemYABOT8hToDcZvbN8Tg4paTfYSyf-nK7skSOxg1dIS1Ek
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น โยบาย

สหรัฐฯ เริ่มสอบสวนการตอบโต้การทุ่มตลาด
และตอบโต้การอุดหนุนการนำเข้ากุ้ง

     กระทรวงพาณิชย์ของสหรัฐอเมริ กา (U.S. Department of Commerce)
หรื อ DOC จะเปิดการไต่สวนประเด็นว่าควรจะใช้มาตรการตอบโต้การทุ่มตลาด
(Anti-dumping: AD) และมาตรการตอบโต้การอุดหนุน (Countervailing
Duty: CVD) กับกุ้งนำเข้าจากหลายประเทศหรื อไม่ โดย USDOC จะดำเนินการ
ไต่สวนการตอบโต้การทุ่มตลาดของกุ้งน้ำอุ่นแช่เยือกแข็งจากเอกวาดอร์และ
อินโดนีเซีย และดำเนินการไต่สวนการตอบโต้การอุดหนุนของกุ้งน้ำอุ่นแช่เยือกแข็ง
จากเอกวาดอร์ อินเดีย อินโดนีเซีย และเวี ยดนาม การไต่สวนดังกล่าวเป็นการ
ดำเนินการตามคำร้องทางการค้าที่ยื่นโดยสมาคมผู้แปรรูปกุ้งแห่งอเมริ กา
(American Shrimp Processors Association) หรื อ ASPA เมื่อเดือน
ตุลาคมที่ผ่านมา โดยกลุ่มอุตสาหกรรมผลิตกุ้งอ้างว่า ตลาดกุ้งในสหรัฐฯ ถูก
ครอบงำด้วยการนำเข้ากุ้งที่มีราคาต่ำกว่าราคาตลาดจำนวนมาก ส่งผลให้ราคากุ้งที่
ขึ้นท่าตกต่ำอย่างไม่ยั่งยืน ส่วนแบ่งการตลาดกุ้งในประเทศลดลง อัตรากำไรที่      
ลดลงอย่างมีนัยสำคัญ และระดับสินค้าคงคลังที่สูงเป็นประวัติการณ์ นอกจากนี้
ASPA ยังอ้างว่า เกษตรกรผู้เลี้ยงกุ้งและผู้แปรรูปกุ้งในเอกวาดอร์และอินเดียได้รับ
การอุดหนุนเงินกู้ สิทธิประโยชน์ทางภาษี เงินช่วยเหลือ สินเชื่อการส่งออก และการ
สนับสนุนจากรัฐบาลอื่น ๆ ที่ทำให้ได้เปรี ยบเหนือผู้ผลิตในสหรัฐฯ

ที่มา: US launches antidumping and countervailing duty
investigation of imported shrimp

สินค้าเกษตรสหรัฐฯ ปักหลักใน
เอเชียอาคเนย์

ที่มา: U.S. Agribusiness Trade Mission Cements U.S. Presence in
Southeast Asia

         นาง Alexis Tayler อธิบดีกรมการค้าและเกษตรต่างประเทศ (Under Secretary
for Trade and Foreign Agricultural Affairs) กระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริ กา หรื อ
USDA (US Department of Agriculture) มุ่งมั่นขยายการส่งออกสินค้าเกษตรสหรัฐฯ
ไปยังตลาดเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ โดยทำหน้าที่หัวหน้าคณะในการเดินทางเยือนมาเลเซีย
และสิงคโปร์เมื่อต้นเดือนพฤศจิกายน 2566 มีวัตถุประสงค์เพื่อขยายความสัมพันธ์ทาง   
การค้า ในช่วงระยะเวลา 1 สัปดาห์ของการเยือน มีการประชุมร่วมกันระหว่างภาคธุรกิจถึง
กว่า 300 ครั้ง นาง Alexis Tayler ได้เข้าพบเพื่อหารื อกับรัฐมนตรี ว่าการกระทรวงเกษตร
และความมั่นคงทางอาหารของมาเลเซียในประเด็นต่าง  ๆ ซึ่งรวมถึงความร่วมมือด้าน
เทคโนโลยีชีวภาพ การนำเข้าโคมีชีวิ ตของมาเลเซีย ปัญหาโรคไข้หวัดนกชนิดร้ายแรง
(HPAI) ตลอดจนประเด็นการเปลี่ยนแปลงสภาพภูมิอากาศอันถือเป็นหัวข้อสำคัญของการ
เยือน นอกจากนี้ยังได้หารื อเกี่ยวกับการมีส่วนร่วมของรัฐบาลมาเลเซียใน APEC และ
บทบาทของมาเลเซียและสิงคโปร์ ในฐานะหุ้นส่วนของแนวคิดริ เริ่ มนวัตกรรมการเกษตร  
เพื่อสภาพภูมิอากาศ หรื อ Agricultural Innovation Mission for Climate
(หมายเหตุ: AIM for Climate/AIM4C เป็นความร่วมมือระหว่างสหรัฐฯ และ
ซาอุดิอาระเบีย เพื่อแก้ไขปัญหาการเปลี่ยนแปลงสภาพภูมิอากาศและความหิวโหยของ
ประชากรโลก) โดยทั้งมาเลเซียและสิงคโปร์กำลังดำเนินการจัดการด้านการปลดปล่อยก๊าซ
เรื อนกระจก เพื่อแก้ไขปัญหาการเปลี่ยนแปลงสภาพภูมิอากาศโลก นอกเหนือจากการ
ประชุมกับหน่วยงานราชการแล้ว        ผู้ประกอบการสหรัฐฯ ที่ร่วมเดินทางไปด้วยจำนวน
19 ราย ได้มีโอกาสแสวงหากลยุทธ์การตลาดร่วมกับผู้ประกอบท้องถิ่น เพื่อโปรโมทสินค้า
เกษตรและอาหารจากสหรัฐฯ โดยมีการเยี่ยมชมซูเปอร์มาร์เก็ตและประชุมโต๊ะกลมกับ    
สภาอาเซียน (ASEAN Council) เพื่อหาแนวทางในการนำสินค้าเกษตรและอาหารของ
สหรัฐฯ ไปสู่ผู้บริ โภคในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ สินค้าเกษตรสหรัฐฯ มีอนาคตที่สดใสและ
แข็งแกร่งในภูมิภาคนี้ ผู้บริ โภคท้องถิ่นชื่นชอบสินค้าคุณภาพสูงจากสหรัฐฯ ในขณะที่       
นักธุรกิจท้องถิ่นสนใจนำแนวทางการผลิตของสหรัฐฯ ไปใช้ในการพัฒนาการผลิตภายใน
ประเทศตน เสริ มสร้างความต้องการอาหารสัตว์ของสหรัฐฯ พันธุกรรม ตลอดจนแนว
ปฏิบัติทางการเกษตรที่รับมือต่อสภาพภูมิอากาศได้อย่างชาญฉลาด

      คาดว่าคณะกรรมาธิการการค้าระหว่างประเทศของสหรัฐ หรื อ USITC (US
International Trade Commission) จะตัดสินว่าจะเปิดการไต่สวนหรื อไม่
ในวันที่ 8 ธันวาคม 2566 นี้ ASPA เห็นว่า แม้ว่าอุตสาหกรรมกุ้งกำลังเผชิญ
ความท้าทายครั้งใหญ่ แต่ผู้ผลิตกุ้งในสหรัฐสามารถแข่งขันได้ภายใต้สภาวะตลาด
ที่ยุติธรรม ทั้งนี้ เมื่อเดือนมิถุนายน 2566 ในการพิจารณาทบทวนอัตราภาษีครั้ง
ล่าสุด USITC ได้มีมติให้คงภาษีตอบโต้การทุ่มตลาดกุ้งจากอินเดีย จีน ไทย และ
เวี ยดนามต่อไปอีก 5 ปี และผู้ผลิตกุ้งในสหรัฐฯ ยังคงเพิ่มแรงกดดันต่อรัฐบาล
กลางในการต่อสู้กับการนำเข้ากุ้งราคาถูกด้วยการประกาศว่าเป็นภัยพิบัติ
(Declaring Disasters) ในระดับท้องถิ่นและระดับรัฐ

https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/us-launches-antidumping-and-countervailing-duty-investigation-of-imported-shrimp?fbclid=IwAR0sNJ39Lr2rGxm9IvPKystJkOwvCgREKA745tkQlug7pXaM85rdTGMRH9Y
https://www.seafoodsource.com/news/supply-trade/us-launches-antidumping-and-countervailing-duty-investigation-of-imported-shrimp?fbclid=IwAR0sNJ39Lr2rGxm9IvPKystJkOwvCgREKA745tkQlug7pXaM85rdTGMRH9Y
https://fas.usda.gov/newsroom/us-agribusiness-trade-mission-cements-us-presence-southeast-asia?fbclid=IwAR0tt05y-zMkKjRRXKTRQBv7G-gzQAuIKeJzjzRBUqx4SbStlUCzImxCHpU
https://fas.usda.gov/newsroom/us-agribusiness-trade-mission-cements-us-presence-southeast-asia?fbclid=IwAR0tt05y-zMkKjRRXKTRQBv7G-gzQAuIKeJzjzRBUqx4SbStlUCzImxCHpU
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NIFA ลงทุน 28 ล้านเหรียญเพื่อยกระดับเกษตรกรรุ่นใหม่
         กระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริ กา หรื อ USDA (US Department of
Agriculture) ประกาศจัดสรรงบประมาณจำนวน 27.9 ล้านเหรี ยญสหรัฐ (ราว
980 ล้านบาท) ให้แก่องค์กรต่าง ๆ จำนวน 45 แห่ง เพื่อจัดการฝึกอบรมเกษตรกร
และเจ้าของฟาร์มปศุสัตว์มือใหม่ ตลอดจนทหารผ่านศึกของสหรัฐฯ ที่จะเข้าสู่อาชีพ
เกษตรกรรมหลังเลิกประจำการ โดยจะจัดสรรเงินทุนผ่านโครงการพัฒนาเกษตรกร
และเจ้าของฟาร์มปศุสัตว์รุ่นใหม่ หรื อ BFRDP (Beginning Farmer and
Rancher Development Program) ของหน่วยงานสถาบันอาหารและเกษตร
แห่งชาติ หรื อ NIFA (National Institute of Food and Agriculture)
โครงการนี้สนับสนุนการพัฒนาอาชีพให้แก่ผู้ผลิตผ่านกิจกรรมที่หลากหลายและใน
หัวข้อต่าง ๆ เช่น การบริ หารจัดการเงินทุน การแสวงหาและจัดการพื้นที่ทำการ
เกษตร และการเรี ยนรู้เพื่อทำธุรกิจและทำการเกษตรอย่างมีประสิทธิภาพ กองทุน
BFRDP จะสนับสนุนโครงการใน 3 รูปแบบ ได้แก่ 1) โครงการมาตรฐาน เน้นฝึก
อบรมระดับท้องถิ่นและภูมิภาค การให้การศึกษาและความช่วยเหลือทางวิ ชาการ      
ซึ่งตอบสนองความต้องการเฉพาะของเกษตรกรและเจ้าของฟาร์มปศุสัตว์หน้าใหม่
ในแต่ละพื้นที่ 2) โครงการทีมเพื่อการศึกษา เน้นการพัฒนาโปรแกรมด้านการศึกษา
ให้แก่เกษตรกรและเจ้าของฟาร์มปศุสัตว์หน้าใหม่ มีการประเมินผล การประสานงาน
และต่อยอดกิจกรรมของโครงการมาตรฐานและโครงการอื่น ๆ สำหรับเกษตรกร   
รุ่นใหม่ที่ไม่ได้รับงบประมาณสนับสนุน และ 3) หลักสูตรและการฝึกอบรมการทำ
บัญชี โดยจะจัดทำหลักสูตรและสื่อประกอบการฝึกอบรมสำหรับเกษตรกรและ
เจ้าของฟาร์มปศุสัตว์รุ่ใหม่ ตลอดจนองค์กรที่ให้บริ การเหล่านี้

ที่มา: NIFA invests $28 million in raising next generation of producers

แมลงจะเป็นโปรตีนทางเลือกแห่งอนาคตได้หรือไม่ ?
         แมลงกินได้กำลังได้รับความนิยมอย่างมากในภาคส่วนโปรตีน
ทางเลือก โปรตีนจากแมลงมีคุณค่าทางโภชนาการ เป็นแหล่งแร่ธาตุที่
จำเป็นต่อร่างกายที่ดีและยังยั่งยืน การผลิตแมลงใช้ดินและน้ำน้อยกว่า
การเลี้ยงปศุสัตว์ทั่วไปอย่างมาก และยังสามารถเลี้ยงโดยใช้เศษเหลือ
อินทรี ย์จากการแปรรูปอาหารได้ แต่ทว่าประเด็นปัญหาใหญ่คือ          
ผู้บริ โภคอเมริ กันอาจไม่อยากกินแมลง จะทำอย่างไรให้แมลงกินได้
กลายเป็นอาหารโปรตีนยอดนิยมในสหรัฐอเมริ กา? ในหลายภูมิภาค
ของโลก การบริ โภคแมลงเป็นเรื่ องปกติ แต่ในสหรัฐฯ ผู้คนส่วนใหญ่
มองว่าแมลงเป็นสัตว์รบกวนและเป็นพาหะของโรค การจะนำมาบริ โภค
จึงยังคงมีความคลางแคลงใจ สะอิดสะเอียน และรู้สึกขยะแขยง สาเหตุ
หลักมาจากการที่ผู้บริ โภคอเมริ กันไม่คุ้นเคยกับรสชาติ เนื้อสัมผัส และ
รูปลักษณ์ภายนอกซึ่งแตกต่างไปจากอาหารที่คุ้นเคย จึงควรมีการนำ
เสนอผลิตภัณฑ์จากแมลงที่ดูไม่น่ากลัว และเน้นเกี่ยวกับคุณประโยชน์
ด้านโภชนาการแทน หรื อสามารถนำเป็นทำอาหารหลากหลายรูปแบบ
โดยใช้เป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์อาหารที่ไม่โดดเด่นมากนัก เช่น การใช้
โปรตีนหนอนนก (Mealworms) มาทำเป็นขนมโปรตีนแท่ง หรื อนำไป
ปรุงเป็นอาหารในภัตตาคารแนวทันสมัย จึงน่าจะเป็น 2 ช่องทางในการ
สร้างการยอมรับในหมู่ผู้บริ โภคได้ 
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         ตามข้อมูลสำมะโนประชากรของหน่วยงานด้านสถิติการเกษตรของ USDA พบว่า 1 ใน 3 ของเกษตรกรอเมริ กันซึ่งมีอยู่ 3.4 ล้านคน มีอายุมากกว่า 65 ปี และอายุ
เฉลี่ยของผู้ผลิตในสหรัฐฯ มีแนวโน้มเพิ่มขึ้นเป็นลำดับ เพื่อให้ภาคการเกษตรของสหรัฐฯ มีความต่อเนื่อง จำเป็นอย่างยิ่งที่จะต้องสร้างเกษตรกรและเจ้าของฟาร์มปศุสัตว์
รุ่นใหม่ โดยไม่ต้องคำนึงถึงอายุและสินค้าที่จะผลิต เกษตรกรและเจ้าของฟาร์มปศุสัตว์ที่เพิ่งเริ่ มต้นมีความต้องการด้านการศึกษา การฝึกอบรม ความช่วยเหลือทางวิ ชาการ
และด้านอื่น ๆ ที่เฉพาะเจาะจง การสามารถเข้าถึงแหล่งเงินทุน พื้นที่ทำการเกษตร และความรู้ ที่จะช่วยสามารถสร้างผลกำไรและความยั่งยืนเป็นสิ่งสำคัญอย่างยิ่งต่อ
เกษตรกรและเจ้าของฟาร์มปศุสัตว์ในช่วง 10 ปีแรกของการทำงาน

      แมลงก็เหมือนกับโปรตีนชนิดอื่น สามารถรับประทานแมลงได้อย่างปลอดภัยหากเลี้ยงในสภาพแวดล้อมที่ถูกสุขลักษณะ และยังมีความปลอดภัยยิ่งกว่าฟาร์มเลี้ยงปศุสัตว์
แบบดั้งเดิม อายุเป็นปัจจัยสำคัญอีกประการที่บ่งบอกว่าผู้บริ โภครู้สึกอย่างไรเกี่ยวกับแมลงกินได้ คนหนุ่มสาวเต็มใจที่จะซื้อสินค้าเหล่านี้มากกว่าผู้ใหญ่ที่มีอายุ 35 ปีขึ้นไป  
จึงอาจเป็นสัญญาณว่าโปรตีนจากแมลงน่าจะได้รับการยอมรับมากยิ่งขึ้นในสหรัฐฯ เนื่องจากต่อไปผู้บริ โภคที่อายุน้อยจะมีกำลังซื้อมากขึ้น ผลิตภัณฑ์จากแมลงมีแนวโน้มที่ดี
ในสหรัฐฯ องค์การอาหารและยาสหรัฐฯ หรื อ FDA (US Food and Drug Administration) มีการจัดทำกฎระเบียบเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์อาหารที่มีส่วนผสมหลักเป็นแมลง
ไปบ้างแล้ว ปัจจุบันโปรตีนจากแมลงถูกจัดให้อยู่ภายใต้กฎระเบียบทั่วไปสำหรับอาหารมนุษย์และสัตว์ โดยมีการระบุว่า จะถือว่าแมลงเป็นอาหารหากจงใจนำไปบริ โภค เมื่อกฎ
ระเบียบเหล่านี้มีความชัดเจนและเป็นมาตรฐานมากขึ้น จะช่วยสร้างสภาพแวดล้อมที่ยั่งยืนและคาดการณ์ได้สำหรับผู้ผลิต และส่งเสริ มให้ภาคอุตสาหกรรมเติบโตได้ต่อไป
การผสมผสานของนวัตกรรม การศึกษา และการสนับสนุนด้านนโยบายอย่างเหมาะสม จะช่วยส่งเสริ มให้มีอาหารแห่งอนาคตที่หลากหลายและยั่งยืนมากยิ่งขึ้น

https://www.meatpoultry.com/articles/29364-nifa-invests-28-million-in-raising-next-generation-of-producers?utm_source=MEAT%2BPOULTRY%20Daily&utm_medium=Newsletter&oly_enc_id=6666I9091734J0K&fbclid=IwAR3UCzRlXqMxoraS_4uS0Ph_34NHXfIGfejkksUqiXyVpNbQcehXI5J4Szo
https://foodinstitute.com/focus/are-edible-insects-the-future-of-alternative-protein/?fbclid=IwAR1uHxnfaXR_9p1grdKrhvGOs-Lbe4BjrIJdsGxv6G6E6UgW_oaqrc0llKk
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        บริษัท The Spare Food Co. ร่วมมือกับร้านอาหาร Fornino ในการรังสรรค์เมนูต่างๆ จากตั้งแต่ไส้ของราวีโอลี (Ravioli) ไปจนถึง
เมนูเบอร์เกอร์ รวมถึงการใช้ Spare Starter กับพิซซ่าที่ใช้แป้งอัปไซเคิลที่ได้มาจากธัญพืชใช้แล้วของผู้ผลิตเบียร์ จากบริษัท Upcycled
Foods Inc. นอกจากนี้ ยังมีไวน์พันช์ (Sangria) ที่ทำจากโทนิคสำรอง (Spare Tonic) ซึ่งเป็นน้ำโทนิครสซ่าแบบโปรไบโอติคที่เป็นมิตรต่อ
สิ่งแวดล้อม ผลิตจากเวย์โปรตีนที่ผ่านการอัพไซเคิล มีคำกล่าวไว้ว่า ประมาณหนึ่งในสามของอาหารทั้งหมดนั้นกลายเป็นอาหารเหลือทิ้ง     
ดังนั้น การลดอาหารเหลือทิ้งนั้นจะเป็นหนึ่งวิธีในการลดการสร้างผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงสภาพภูมิอากาศได้ Spare Starter จะไม่
เพียงแต่ช่วยลดขยะอาหารเท่านั้น แต่ยังช่วยประหยัดเวลาในการเตรียมอาหารอีกด้วย สามารถเก็บได้โดยไม่ต้องแช่เย็น เป็นอีกหนึ่งเมนูที่ทำ
จากพืชและมีรสชาติดี

เมนูอาหารในอนาคตจะประกอบด้วยวัตถุดิบอัพไซเคิลเมนูอาหารในอนาคตจะประกอบด้วยวัตถุดิบอัพไซเคิล
         บริษัทผู้ผลิตอาหารและเครื่องดื่ม The Spare Food Co. ตั้งอยู่ในรัฐนิวยอร์ก ได้นำเสนอผลิตภัณฑ์ใหม่ "หัวเชื้อสำรอง" (Spare
Starter) ในงานอีเว้นท์ “Waste Not, Want More” ณ ร้านอาหาร Fornino เมื่อวันที่ 6 พฤศจิกายน 2566 ที่ผ่านมา โดย Spare Starter
คือ ส่วนผสมอาหาร (Ingredient) เพิ่มมูลค่า ผลิตจากผัก 6 ชนิด เครื่องเทศที่เป็นเอกสิทธิ์เฉพาะ และส่วนของผัก เช่น ใบและก้าน ซึ่งมี
คุณค่าทางโภชนาการ แต่โดยทั่วไปแล้วจะถูกตัดแต่งและทิ้ง ผลิตภัณฑ์ดังกล่าวนับเป็นทางออกที่จับต้องได้สำหรับระบบอาหารที่ยั่ งยืนและ
เท่าเทียม และเป็นวิธีการเชิงรุกที่จะช่วยให้บรรลุเป้าหมายด้านความยั่งยืนของผู้ประกอบธุรกิจด้านอาหาร ลูกค้าองค์กร และผู้รั บประทาน
อาหาร โดยการเพิ่มปริมาณผักที่เหลือจากฟาร์มเข้าไปในเมนูอาหาร บริษัทเห็นว่า ความยั่งยืนจะยังคงมีผลต่อการตัดสินใจเลือกอาหารของ   
ผู้บริโภค และจากรายงานของบริษัทที่ปรึกษาและวิจัยตลาด Innova Market Insights ระบุว่า ความยั่งยืน จะเป็นเทรนด์ของปี 2567
นอกจากนี้ ผลการวิจัยของบริษัท NIQ (ชื่อเดิม NielsenIQ) พบว่า ผู้บริโภคกว่าร้อยละ 70 ให้ความสำคัญกับความยั่งยืนเพิ่มมากขึ้น และ
ร้านอาหารที่ผสมผสานการจัดหาวัตถุดิบอย่างยั่งยืนจะสร้างจุดแตกต่างและสามารถจูงใจผู้บริโภคได้
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https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fwww.foodbusinessnews.net%2Farticles%2F24985-the-future-of-menus-includes-upcycled-ingredients%3Futm_source%3DSustainable%2520Solutions%2520by%2520Food%2520Business%2520News%26utm_medium%3DNewsletter%26oly_enc_id%3D6666I9091734J0K%26fbclid%3DIwAR03sw1QATZPyVujf3vAgQ8dA_E_5CA5ICWwltY09kYW35PaWiZwpxvaFrU&h=AT2ucYzGBIjZyV7jYpy6MVV8UkvYF-OqTVeArihq5AQUQSSWwuP3PwaxLl82oOZnWtgXgO_Vm04iOAU-sc8XnSnUGXZSrtw-s2re-inXOfOnm77IDeFkzKVsL9pH-i66vSLg&__tn__=H-R&c[0]=AT3YoM1ThJWASJOQt7CmoMUZ49lU5p-1vFI_dzOEzOqMUOdnHN7UkqWZMcgdA1iR1-2d_cOzyF7chX9SA1XCFO3ZyYyLJG8Qw-EVksjeUGnQQttSlPSqz32lsoGRhABryDX4ONlHBdj-hg45cZknQZVDl9wN56fOewKbj1JZ-WyggKrUhQ



